
 

 

 

MENU – VORSCHLAEGE  BANKETTE 

 
Menu  1 Fr. 28.-- Gemischter Salat 

    Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 

    Reis 

 
Menu  2 Fr. 34.-- Gemischter Salat 

    „Elefantenohr“      

    (Grosses Paniertes Schweinsschnitzel) 

    Gemüse 

    Pommes frites 

 

Menu  3 Fr.32.-- Gemischter Salat 

    Schweinsrahmschnitzel “Florida” 

    Butternüdeli 

 

Menu  4 Fr.32.-- Gemischter Salat 

    „Tessiner Braten“ Schweinsbraten mit Speck 

    Gemüse 

    Kartoffelgratin 

 

Menu  5 Fr. 39.-- Bouillon mit Gemüsejulienne 

Nur ab 10 Pers.  « Berner Platte » 

    Rippli, Speck, Siedfleisch, Zungenwurst, Wädli 

    Sauerkraut oder Dörrbohnen 

    Salzkartoffeln 

 

Menu  6 Fr. 35.-- Gemischter Salat 

    Zanderfilet gebraten mit Mandeln 

    Reis 

 

Menu  7 Fr. 36.-- Grüner Salat 

    Eglifilets gebraten 

    Salzkartoffeln 

 

Menu .8 Fr. 35.-- Gemischter Salat 

    Riesen Cordon – Bleu  (Schweins) 

    Pommes frites 

 

Menu  9 Fr. 52.-- Gemischter Salt 

    Kalbssteak Morchelrahmsauce 

    Röschtikroketten 

    Gemüsegarnitur 

 

Menu 10 Fr. 39.-- Gemischter Salat 

    Kalbgeschnetzeltes « Zürcher Art » 

    Röschti 

 

 

 

 



Menu 11 Fr. 39.-- Gemischter Salat 

    Rindsfiletspitzen „Stroganoff“ 

    Spätzli 

 

Menu  12 Fr. 53.-- Gemischter Salat 

    « Neubrückfilets » 
    -Schweinsfilet mit Pilzrahmsauce 

     Teigwaren 

     Gemüsebouquet 

    -Rindsfilet Sauce Bearnaise 

     Kartoffelgratin 

     Gemüsebouquet 

 

 

 

Menu  13 Fr. 57.-- Château Briand nach Art des Hauses 

    Reichlich garniert 

 

 

 

Unsere Spezialität: 

 
Fondue Chinoise à discrétion   Fr.  35.-- 
(Rindfleisch, Schweinefleisch, Rossfleisch, Truthanfleisch) 

oder 

Fondue Bourgignonne à discrétion  Fr. 48.--  
 (nur Rindfleisch) 

Beilagen : Gemischter Salat, 6 Saucen, Garnituren, Pommes frites 

 

 

 

 

Saison – Hit  (von Mai bis September) nur ab 20 Pers. 

 

Grillplausch  Fr. 38.—pro Person 
 

Grillfleisch: Bratwurst, Schweins, Rinds, Pouletfleisch wird von uns  

Grilliert, dazu grosses Salatbuffet. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Desserts:  Hausgemachtes 

 

- Mousse au chocolat  Fr.  8.— 

- Frischer Fruchtsalat  Fr.  9.— 

- Schwarzwäldertorte  Fr.  9.— 

- Vacherin glacé   Fr. 10.— 

 

Dessertbuffet    Fr. 15.—p/p 

 

 

 

Vegetarische Auswahl: 

 
 

Menu  12 Gemischter Salat 

Hausgemachte Gemüselasagne  Fr. 26.— 

 

 

Menu  13 Gemischter Salat 

  Gemüseteller mit Pommes frites Fr. 25.— 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Stand 1.9.2019 

Preisänderung vorbehalten. 


